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1 UVOD

Sladoled je ledena sladica, ki jo poznajo po vsem svetu, vendar ne razmisljajo o njeni
pripravi. Za en liter sladoleda je potrebnih kar veliko sestavin, ki pravzaprav niso tako
lahko dosegljive, zato vecina ljudi sladoled kupuje. Zanimalo nas je, na kaj so ljudje
pri kupovanju sladoleda pozorni in kaj vpliva na njihovo odlo¢itev. Med iskanjem
gradiva smo opazili, da je znanega veliko o sestavinah in pripravi te ledene sladice,
manj pa je zapisanega o zunanji podobi in njenem vplivu na izbiro.

Prav zato smo se odlo¢ili, da to podrobneje razis¢emo. Postavili smo si hipoteze na
dveh podrogjih: sestavine in okus sladoleda ter pa vpliv videza sladoleda.

Nase hipoteze so naslednje:

Sestavine in okus sladoleda

1. Ucencem bo bolj vse¢ drazji sladoled.

2. Ucencem bo bolj vSe¢ sladoled s kravjim mlekom.

3. Vecini fantov bo ¢uden okus sladoleda vsec (prsut, pica), puncam pa ne.

Vpliv videza sladoleda
4. Ucenci bodo prepoznali okus sladoleda drugacne barve.
5. Ucencem ne bodo vse¢ ¢udne barve sladoledov. Izbirali bodo obicajno barvo.

Na spletu smo zasledili podatek, da obstajajo pasje prodajalne s sladoledom. To nas je
zelo fasciniralo, zato smo se odlo¢ili, da izvedemo majhno raziskavo o tej temi.
Naredili smo sladoleda z okusom piS€anca in vanilje, ki smo ju dali na izbiro petim
psom.

6. Predvidevamo, da se bodo psi najprej odlocili za sladoled z okusom piséanca.
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2 PREGLED OBJAV

Sladoled je v Slovarju slovenskega knjiznega jezika definirana kot »zmrznjena
slas¢ica iz mleka, jajc, sadja in dodatkov« in je priljubljena skoraj po vsem svetu.

ZGODOVINA

Izumitelja in Casa nastanka sladoleda ne poznamo natan¢no, toda prav gotovo se je
pojavil Ze tiso¢letje ali dve pred nasim Stetjem. Z nastankom sladoleda povezujemo tri
vecja cesarstva: Kitajsko, Perzijsko in Rimsko. V vseh treh so bili temelji led oziroma
sneg in sadni sokovi, s katerimi so sneg prelili. Sneg so v poletnih mesecih ve¢inoma
pridobivali z gora, Perzijci pa so ga poleg tega shranjevali tudi v podzemnih
hladilnicah, imenovanih yakhchal.

Vec virov trdi, da je recept za sladoled v Evropo prisel s Kitajske. Od tam naj bi ga
prinesel Marco Polo. Kmalu za tem naj bi bilo v ¢asu renesanse v Italiji organizirano
tekmovanje za najboljSo ledeno sladico. Tista, ki je zmagala, je bila bolj podobna
danasnjemu sorbetu, recept pa je Caterina de Medici prinesla v Francijo, saj se je tam
porocila s francoskim kraljem. Sladoled je nato priSel tudi v Anglijo, kjer ga je uzival
tudi takratni kralj Charles. Ker mu je bil tako vSe¢, je kuharje prosil, naj recepta ne
posredujejo in naj ostane skrivnost.

Vse do leta 1700 je bil sladoled hrana visjih slojev, nato pa se je zacel prodajati v eni
izmed francoskih restavracij in tako postal priljubljen ter razSirjen tudi med nizjim
slojem prebivalcev.

V Ameriki se je sladoled prvi¢ pojavil leta 1744, prvi oglas zanj pa lahko zasledimo
leta 1777 v nekem ameriSkem Casopisu; tamje trgovec Lenzi sporocal, da je sladoled
Vv njegovi trgovini na voljo skoraj vsak dan. Do leta 1800 je bil sladoled v Ameriki
prefinjena sladica, ponujena ob pomembnejsih priloznostih. Toda leta 1851 je J.
Fussell ustanovil tovarno sladoleda in le-ta se je tudi v ZDA razsiril tudi med nizje
sloje in postal vse bolj popularen. V trgovinah se je zacel pojavljati okoli leta 1930.

OBLIKE IN POSTREZBA SLADOLEDA

Kornet

Kornet je v stoZzec oblikovano testo, namenjeno postrezbi sladoleda. Ze leta 1825
lahko v eni izmed francoskih knjig s kuharskimi recepti zasledimo recept za vaflje,
zvite v stozec. Tudi Agnes Marshall, takratna angleska kulinari¢na strokovnjakinja, je
v svoji kuharski knjigi zapisala recept za kornete s smetano.

Kornet, narejen prav za postrezbo sladoleda, prihaja iz ZdruZenih drzav Amerike, kjer
je leta 1896 s prodajo zacel Italo Marchioni. Svoj patent je prijavil leta 1904.

Tudi Abe Doumar je zasluzen za kornete, kot jih poznamo danes. Leta 1907 je skupaj
z brati prodal kar 23.000 kornetov, kmalu pa je odprl tudi proizvodnjo kornetov z
imenom Doumar's Drive, ki deluje Se danes.


http://en.wikipedia.org/wiki/Yakhchal

Strah, M; Sonjak, L; Zabukovnik, D; Vpliv barve sladoleda na izbiro potrosnika
Raziskovalna naloga, 0S Polzela, 2015

Sladoled na pal¢ki

Nastanek sladoleda na palcki je bilo popolno nakljuéje. Frank Epperson je svoj patent,
poimenovan »led na palcki,« prijavil leta 1923. Toda idejo za to obliko sladoleda je
dobil veliko prej, in sicer pri enajstih letih. V zimskem Casu je nenamerno na verandi
pustil kozarec sladke pijace, v njem pa pal¢ko za mesanje. Cez no¢ je pijata zmrznila
in tako je nastala sladoledna lucka.

Ceprav je bila le-ta najprej namenjena le otrokom, je kmalu postala priljubljena tudi
med starejSimi.

VRSTE SLADOLEDOV

Iz Zdruzenih drzav Amerike prihaja ve¢ poimenovanj za razli¢ne oblike sladoledov.

Ena izmed tak$nih je tudi beseda »sundae,« ki pomeni sladoled s prelivi. Taks$nih
sladoledov poznamo vec vrst:

e obicajen (sladoled s prelivom in sladko smetano),

e s koscki svezega sadja,

e 7z vrocim prelivom (naprimer sladoled z vro€imi visnjami).

»Gelato« je italijanska beseda za sladoled. Americ¢ani z njo najveckrat poimenujejo
sladoled, narejen na znacilen italijjanski nacin. Je manj kalorien, sladek in vsebuje
manj mascobe kot obicajen sladoled.

Sorbet je manj mastna razliica sladoleda, katere osnova je voda. Dodajajo se ji
sladkor in sadje, mleka ali mle¢nih izdelkov pa sploh ne vsebuje.

»Sherbet« je precej podoben sorbetu, le da lahko vsebuje do 2% mle¢ne macobe.
Obicajno je bolj sladek kot sladoled.

»ltalian Ice« je Se ena razli¢ica sladoleda, zelo podobna sorbetu. Najvecja razlika med
tema sladoledoma je v teksturi — »ltalian Ice« je leden in zrnat, sorbet pa je bolj
gladek.

Zamrznjen jogurt postaja vse bolj priljubljena sladica, ki je precej podobna sladoledu,
le da se pri proizvodnji namesto smetane uporablja mleko. Prav zato vsebuje manj
mascob. Osnoven je okus jogrta z razliénimi prelivi in posipi, pojavlja pa se tudi
»Frozen Yogurt« z drugimi okusi.

SLADOLED PO SVETU

Najvec sladoleda pojedo na Novi Zelandiji. V tej drzavi povprecen prebivalec poje
kar 26 litrov te ledene sladice na leto. Sledijo jim Ameri¢ani s priblizno 24 litri, v
Evropi pa najveé sladoleda pojedo Sivcarji, Skandinavci in ltalijani. Povprecen
Slovenec na leto zauZije veliko manj, in sicer priblizno 4 litre sladoleda.
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Najbolj priljubljen okus sladoleda je Se vedno vanilja, sledijo pa ji ¢okolada, jagoda in
pisSkotek.

NENAVADEN SLADOLED

Poleg vseh obicajnih okusov sladoleda, ki jih uzivamo skorajda vsak dan, se na svetu
pojavljajo tudi nenavadni okusi. Bi si Vi privos¢ili sladoled z okusom hobotnice,
¢esna ali morda koruze? Sokirani smo ugotovili, da to sploh e niso najbolj nenavadni
okusi. Zmagovalec v tej nenavadnosti je prav gotovo sladoled »baby gaga,« ki se je
prodajal v neki angleski slas¢i¢arni. Ta sladoled z vaniljo in limono sploh ne bi bil
tako nenavaden, ¢e ne bi vseboval ¢loveskega mleka; potrosnik pa je moral placatil6,
80 € za kepico.

Poleg taksnih okusov pa se nekateri posvecajo tudi nenavadni barvi sladoleda.
Trenutno poznamo dve zelo zanimivi vrsti sladoleda: prvi se zaradi vsebnosti neke
meduze sveti v temi, drugi pa v stiku s slino spreminja barvo.

Pasji sladoled

Londoncani in Italijani so s sladoledom poskrbeli tudi za svoje ljubljencke — odprli so
namreC pasji slas¢icarni. V Londonu lahko psi od leta 2010 izbirajo med okusom
slanine, piScanca ali pasjih briketov, v Italiji pa so izdelali pasji sladoled brez mleka,
jajc in sladkorja, ki ima okus po rizu, jogurtu ali pa vanilji.

DNEVI SLADOLEDA V ZDRUZENIH DRZAVAH AMERIKE

V Zdruzenih drzavah Amerike je skoraj vsak dan v letu posvecen neki hrani. Tudi
sladoledu so namenili nekaj dni, julij pa je od leta 1984 celo nacionalni mesec
sladoleda. Le-to je dolo¢il takratni predsednik ZDA, Ronald Reagan. Tretja nedelja v
juliju je dan sladoleda, prav tako kot 13. december.

6. februarja je »frozen yogurt day,« prav tako kot prvo nedeljo v juniju, prvo soboto v
februarju pa je »ice cream for breakfast day.« 1. julija je dan sladoledov s kreativnimi
okusi, poleg tega pa Americani »praznujejo« Se dan breskovega (17. 7.) in kavnega
(6. 9.) sladoleda.

V Sloveniji »praznujemo« le dan (tretja nedelja v juliju) in mesec (julij) sladoleda.

DOBICEK

Za pripravo enega litra sladoleda imajo sla¢icarne od 1 do najve¢ 5 € stroska. Visina
le-tega je odvisna od vrste sladoleda. Ce Zelijo izdelati naravni sladoled (100%
jagoda) ali pa sladoled z ve¢ prelivi (piSkotek), so stroSki vi§ji kot pri pripravi
preprostih sladoledov (jagoda, ¢okolada).

Cena kepice sladoleda se v veéini slas¢icarn giblje od enega evra naprej. V enem litru
je priblizno 8 kepic, zato lahko takoj sklepamo, da je nakup litrskega sladoleda v
banjici, katerega cena je najve¢ 4 €/1, ugodnejsi od kupovanja posamicnih kepic v
slas¢icarni.
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Zeleli smo ugotoviti, kakSen je najmanjsi dobi¢ek v poslu s sladoledom pri
slas¢icarjih.

Glede nato, da je v enem litru sladoleda vsaj 8 kepic, ki se prodajajo po ceni najman;j
1€, je prihodek na liter sladoleda enak 8 €. Ce od tega odstejemo najveé 5 €, ki jih
slasCicarji porabijo za nakup sestavin, lahko ugotovimo, da je najmanjSi mozni
dobicek na liter sladoleda priblizno 3 €.

Ceprav 3 € na liter morda zveni precej skormno, je to kar 60% &istega dobi¢ka glede
na stroSek proizvodnje. V primeru, da slas¢icarne delijo manjSe kepice in jih
prodajajo po visji ceni, se ta Stevilka dvigne Se visje.
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3 MATERIAL IN METODA DELA

Glede na dejstvo, da se vseh pet hipotez nanasa na barvo oziroma okus sladoleda, smo
se odocili, da to podro¢je podrobneje razis¢emo. Nekaj hipotez govori tudi o
nenavadnejsih okusih oziroma barvah, ki jih v trgovinah ni mo¢ dobiti. Prav zato smo
sklenili, da obis¢emo dve podjetji, ki se med drugim ukvarjata tudi s sladoledom.
NasSa mentorica je za nas posebej organizirala krajSo ekskurzijo v slas¢icarno De la
Créme v Planetu Tus$ v Celju in Frutarom Etol, tovarno arom in eteri¢nih olj. Bilo je
zelo zanimivo in poucno, saj nam je pridobljeno znanje zelo koristilo pri nadaljnjem
raziskovanju.

SLASCICARNA DE LA CREME

Nasa prva postaja je bila slas¢icarna De La Créme, kjer smo se najprej pozanimali o
podatkih o prodaji, nato pa smo si ogledali postopek priprave sladoleda.

Cena kepice sladoleda v tej slas¢ic¢arni je 1,10 €, cena banjice za s seboj, ki vsebuje 1
liter sladoleda, pa je 8 €. Potrdili so nasa predvidevanja, saj imajo imajo najvecji
zasluzek poleti, najmanjsi pa pozimi, ¢eprav se tudi v hladnejSih mesecih sladoled
dobro prodaja. Zaradi nekoliko manjSega povpraSevanja je njihova podnudba
sladoledov pozimi malce manjsa kot poleti, pa tudi izdelujejo ga vsak drugi do tretji
dan in ne vsak dan tako kot poleti.

Tudi odgovor na vpraSanje, katerih sladoledov prodajo najve¢, ni bil presenecenje.
Izmed vseh okusov prodajo najve¢ ¢okolade, vanilje in piSkotka, med mlaj§imi otroki
pa je najbolj priljubljen moder sladoled z imenom modro nebo, katerega osnova je
grozdje. Priljubljeni sta tudi jagoda in borovnica.

Izvedeli smo, da poleg obic¢ajnih okusov veckrat poskusijo kaj novega — nenavadne
sladolede naredijo v majhnih koli¢inah, da vidijo, ali je ljudem okus vSe¢. V tem
primeru ga uvedejo v redno prodajo, drugace pa z izdelavo prenehajo. Pred nekaj leti
so tako pripravlili sladoled z okusom piva in vina, ki pa se ni najbolje prodajal, zato
so ga umaknili.

Presenetila nas je cena proizvodnje, ki po naSem mnenju ni tako visoka — si lahko
predstavljate, da pri poslu s sladoledom govorimo tudi o 60- in ve¢ odstotnem
dobi¢ku? Cena proizvodnje enega litra sladoleda je sicer odvisna od sladoleda
samega, giblje pa se od enega do petih evrov.

Slas¢icarna De La Créme svoj sladoled prodaja po kepicah, uporabljajo pa ga tudi za
ledene kave, sadne kupe in podobne sladice.

Podrobneje smo si ogledali izdelavo sladoleda z okusom jagode na vodni osnovi. Za
pripravo je slas¢icarka v vecjo posodo nalila priblizno 2,5 kg vode, dodala je malo
stabilizatorja, 0,5 kg belega sladkorja in priblizno 0,3 kg sladke smetane. Vse skupaj
je zmesala, nato pa dodala pasto z okusom jagode in spet premesala. Dodala je Se
actigel in pustila stati za minuto ali dve, da so se vse sestavine dobro prepojile.
Roznato rdeco tekocino je zlila v tako imenovani sladoledni stroj, v katerem se je
masa premeSala in ohladila, da je dobila obliko sladoleda. Slacicarka je sladoled
postavila v banjico, ga oblikovala, pokrila z aluminijasto folijo in ga postavila v
zamrzovalnik. Izvedeli smo, da ga lahko tam hrani do 14 dni, takSen je njegov rok
trajanja. Postopek se slisi enostaven, vendar sta potrebni natancnost pri tehtanju
sestavin in velika organiziranost.
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Slika 1:Paste za sladoled (Foto; D. Zabukovnik)

Slika 2: Logotip slasc¢icarne (Google slike)

FRUTAROM ETOL

Z obogatenim znanjem o pripravi in prodaji sladoleda smo se odpravili proti kraju,
kjer se pot sladolednih (in drugih) okusov za¢ne. V Skofji vasi stoji Frutarom Etol,
podjetje, ki se ukvarja z aromami, eteri¢nimi olji in S podobnimi dodatki za hrano ter
pijace.

Gre za peto oziroma Sesto najvecjo druzbo na svetu, ki proizvaja arome, ekstrakte in
paste. Svoje izdelke prodajajo manj$im slas¢icarnam (De La Creme), vecjim
proizvajalcem sladoleda (Ljubljanske mlekarne, Ledo ...) ter izvazajo v druge drzave
(skoraj celotna bivia Jugoslavija, Svica, Nem¢&ija, Ukrajina ...).

Etol je leta 2014 praznoval Ze devetdeseto obletnico delovanja. Zacetek Etola sega v
leto 1924, ko je magister farmacije Vojko Arko v Celju ustanovil podjetje, ki se je
ukvarjalo z etericnimi olji, diSeCimi tvarinami, eteriénimi esencami, ekstrakti in
barvami. Leto dni kasneje je gospod Arko za potrebe svojega podjetja kupil zgradbo
mizarske delavnice in jo popolnoma prenovil ter dozidal. Leta 1926 se je zacela
proizvodnja.

Stiri leta po nastanku podjetja, torej leta 1928, je ustanovitelj z nemsko firmo
Schimmel & Co., A. G. ustanovil druzbo z omejeno zavezo.

Ob koncu druge svetovne vojne, leta 1945, je bilo podjetje zaplenjeno in
podrzavljeno, leto dni kasneje pa je vlada LRS ustanovila podjetje Tovarna eteri¢nih
olj Etol, Celje.

Le-to podjetje je najvecjo proizvodnjo in rekordno prodajo (9.125 ton) doseglo leta
1988.

Leta 1992 je nastalo rusko-slovensko podjetje z imenom ARS, ki ima sedeZ v Moskvi.
Ustanovljeno je bilo z namenom, da bi se izdelki Etola proizvajali tudi v Rusiji.

Po letu 2000 se je Etol povezal $e z mnogimi drugimi drzavami, danes pa je prisoten
na vseh petih celinah, in sicer v 47 drzavah.

Kot smo Ze omenili, v Etolu proizvajajo arome, in sicer za alkoholne in brezalkoholne
pijace, ¢okolade, bombone, tobak in pasjo ter macjo hrano. Med njihovimi izdelki
lahko najdemo tudi uprasene arome za ¢aje. Poleg teh arom pridobivajo sadje v prahu,
iz katerega med drugim nastaja Cedevita. Tudi ob tem podatku smo se zacudili, saj
tudi o nastanku Cedevite nikoli nismo razmisljali.

V podjetju izdelujejo ekstrakte, ki so obi¢ajno neznejSega okusa in manj intenzivnih
barv, nastajajo pa iz lubja ali zeli$¢. Proizvajajo tudi barvila, ki jih delimo v tri
skupine: umetna barvila, naravna barvila in Zivila, ki barvajo.
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Delajo posipe za zaCinjanje Cipsa in pa sadne paste, ki se uporabljajo predvsem za
jogurte in sladoled.

Paste, ki se za sladoled uporabljajo najveckrat, predstavljajo 10 % Etolovih
proizvodov. Ce kot primer vzamemo jagodno pasto, lahko ugotovimo, da je v njej
priblizno 50 % jagod, ostalo pa so sladkor, sladila in drugi dodatki.

Ob ogledu podjetja smo si ogledali laboratorije, kjer delavci izdelujejo ekstrakte,
arome in paste. V vsaki sobi je bil drugac¢en, moc¢an vonj. Zaradi sprememb prostorov
in hkrati vonjev nas je kmalu zacela boleti glava. V prvem laboratoriju, ki smo ga
obiskali, se zaposleni ukvarjajo z aromami za tobak.

Nasa druga postaja je bil laboratorij, ki proizvaja vse za za¢injanje Cipsov in podobnih
slanih prigrizkov, namazov in tortelinov. Soba je imela izrazit vonj po ¢ipsu z okusom
paprike. Gospod nam je pokazal aromo govejega mesa v obliki belega prahu, dobili
pa smo tudi aromi pice in prsuta z olivami, ki smo ju kasneje uporabili za izdelovanje
nasega nenavadnega sladoleda in sladoleda za pse.

Gospa Muzelj nas je odpeljala v veliko skladisce barvil, Kjer smo dobili nekaj vzorcev
za domov. Z njimi smo kasneje preverili, ali naSe hipoteze o barvah sladoleda drzijo
ali ne.

Pokazala nam je, kako barvila reagirajo z vodo. Najbolj nas je presenetilo, ko smo
videli, da je prah zelenega barvila vse do stika s teko¢ino pravzaprav rjav, ¢rn prah pa
se v vodi obarva modro.

Srce tovarne pa je soba, v kateri hranijo vse arome. Imeli smo priloznost povonjati
arome oreha, ¢okolade, piskotka, krofovega testa in Se nekaj drugih.

Videli smo zbirko ve¢ kot 70 arom jagod. Ceprav smo temu komaj verjeli, smo
povonjali tri razliéne arome in ugotovili, da razlika res obstaja. Razvite so namrec
arome gozdnih in domacih jagod, ki so bolj ali manj so¢ne, zrele ali sladke.

Izvlecke proizvajajo ob razli¢nih priloznostih, kot na primer ob svetovnem
nogometnem prvenstvu v Braziliji. Ker zaposleni pri proizvajanju nove arome dela po
obcutku in se pri tem »igra« z okusi, v€asih nastane nekaj Cisto nepricakovanega.
Dobili smo aromo vanilje.

Zadnja, nam najbolj zanimiva postaja, je bila postaja, kjer se ukvarjajo z bomboni,
zve€ilnimi gumiji in pa seveda sladoledom. Gospa Darja Muzelj je samo za nas
pripravila priblizno pol litra sladoleda in vanj dala pasto z okusom piskotka. Sladoled
se je v napravi za izdelovanje sladoleda pripravljal 10 minut, medtem pa smo dobili Se
pasti za pripravo sladoleda z okusom jagode in pa sladoleda tinki binki.

Iz Etola smo se torej odpravili s prahom za pripravo sladoleda, mnogimi barvili za
hrano, aromo vanilje, pasto z okusom jagode in tinki binkija, pridobili pa smo tudi
ogromno znanja o izdelavi arom, ekstraktov in barv.

Slika 3: Barvila in arome (Foto; M. Strah)
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Slika 4: Logotip tovarne (Google slike)

PRAKTICNO DELO

Na nasa raziskovalna vprasanja sSmo odgovorili s praktiénim delom. Na embalazi
osnove za sladoled, ki smo jo dobili v Etolu, smo videli, kaksna je koli¢ina sestavin,
potrebna za izdelavo sladoleda.

Sestavine za en liter sladoleda brez okusa ali barve so:
1 liter mleka,

250 gramov sladkorja,

50 gramov oshove,

100 mililitrov sladke smetane (po zelji).

Ko so sestavine dobro premesane, je potrebno dodati $e arome ali paste, lahko pa tudi
barvila. Dobljeno maso je potrebno postaviti v stroj za pripravo sladoleda ali pa v
zmrzovalnik, s tem da jo je potrebno v tem primeru vec¢krat premesati.

Dolo¢ili smo Sest skupin sladoledov, ki so odgovorile na razlicna vprasanja. Te
skupine so bile:

Prva skupina — Ali mleko vpliva na okus sladoleda?
e sladoled s kozjim mlekom
e sladoled s kravjim mlekom
Druga skupina — Ali bo u¢encem vse¢ nenavaden okus sladoleda?
e sladoled z okusom pice
e sladoled z okusom prsuta z olivami
Tretja skupina — Ali barva sladoleda vpliva na okus?
e ¢rnsladoled z okusom vanilje
¢ vijoli¢en sladoled z okusom vanilje
e zelen sladoled z okusom vanilje
Cetrta skupina — Katero barvo sladoleda udenci raje izberejo?
e Del sladoled z okusom vanilje
e moder sladoled tinki binki z okusom gozdnih sadezev
Peta skupina — Ali bodo ucenci prepoznali nenavaden okus sladoleda drugacne barve?
e rjav sladoled z okusom pice
e zelen sladoled z okusom prSuta
Sesta skupina — Ali je drazji sladoled res bolj3i?
e Kkupljena Planica
e kupljen Mercatorjev sladoled

Ko smo bili teoreticno povsem pripravljeni, nam je ravnateljica priskrbela sestavine
za priblizno 11 litrov sladoleda in zaceli smo z izdelavo. V enem popoldnevu smo s
pomocjo laborantke Anice Haladeja in nase mentorice, Bernardke Sopcic, izdelali 11
litrov razli¢nih vrst sladoledov, ki smo jih shranili v zamrzovalnik v $olski kuhinji.

Te sladolede smo nato naslednji dan razdelili med ucence 3. a-, 9. a- in 9. b-razreda.
Poskusili so sladolede in odgovorili na anketo, ki smo jo pripravili in je priloZena kot
priloga. Odgovore na anketo smo presteli in jih razdelili glede na spol ter starost.
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Pripravili smo tudi sladoled za pse, s pomocjo katerega smo ugotovili, ali se bodo psi
res raje odlocili za sladoled z okusom piscanca.
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4 REZULTATI

PRVA SKUPINA

Naredili smo dva litra sladoleda, oba z okusom vanilje. V prvega smo dali liter
kozjega mleka, v drugega pa smo zlili navadno, kravje mleko. Sladoleda z enakima
barvama in enakima okusoma, a razliénima mlekoma, smo najprej poskusili sami.
Menimo, da v okusu ni bilo bistvene razlike, le da je bil sladoled s kozjim mlekom
rahlo bolj kremaste teksture. Oba sladoleda smo razdelili u¢encem 9. b-razreda. S tem
poskusom smo Zeleli ugotoviti, ali bodo ucenci mnenja, da je sladoled s kravjim
mlekom boljsi.

Slika 5: MeSanje sladoledne mase (Foto; M. Strah)

Slika 6: Sladoled s kozjim mlekom (Foto; M. Strah)

Ucenci so morali odgovoriti na naslednje vprasanje:
Poskusil si dva sladoleda.

e Kateri je okusnej$i? a) PRVI  b) DRUGI

REZULTATI ANKETE:

9. b — Zenske
14 vprasanih

Kateri sladoled je okusnejsi?
prvi (kozje mleko) — 5
drugi (kravje mleko) — 9

9. b — moski
6 vprasanih

Kateri sladoled je okusnejsi?
prvi (kozje mleko) — 4
drugi (kravje mleko) — 2



Strah, M; Sonjak, L; Zabukovnik, D; Vpliv barve sladoleda na izbiro potrosnika
Raziskovalna naloga, 0S Polzela, 2015 12

Ocitna je razlika med zenskami in mosSkimi, kar se nam zdi presenetljivo. Nismo
pri¢akovali, da bo razlika sploh vidna. Zenskam je bil bolj vie¢ sladoled, izdelan iz
kravjega mleka, medtem ko je bil med moskimi kot okusnejsi izbran tisti iz kozjega.
Menimo, da ucenci najverjetneje ne bi opazili razlike med tema sladoledoma, a so bili
primorani izbrati boljsega, torej je bila izbira precej nakljuéna.

Hipotezo, da je kravje mleko boljse za sladoled, lahko le delno potrdimo, saj s tem
poskusom po naSem mnenju ni dovolj jasno izrazeno, ali je kravje mleko res boljse za
sladoled ali pa so bili to le naklju¢ni odgovori.
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DRUGA SKUPINA

Za drugo skupino smo pripravili dva razli¢na sladoleda — prvi je imel okus pice, drugi
pa prsuta z olivami. Sladoled z okusom pice je bil zaradi barve arome oranzen, prsut
pa smo obarvali z zeleno, saj je bil brez dodanega barvila brezbarven. Oba sladoleda
smo poskusili in v§ec€ nista bila prav nobenemu od nas.

Sladoled smo ponudili u¢encem in jim povedali, kaj jedo. Tako smo dobili odgovor
na hipotezo, ki pravi, da bodo cudni okusi vecini fantov vSec¢, puncam pa ne.

Ucenci so glede na te okuse dobili $tiri vpraSanja:

Poskusil si sladoled z okusom pice.

e Alitije bil okus sladoleda v§ec? DA NE

e Ali bi taksen sladoled jedel Se kdaj?

Poskusil si sladoled z okusom prsuta.

e Alitije bil okus sladoleda viec?

e Ali bi taksen sladoled jedel Se kda;j?

REZULTATI ANKETE

9. a— Zenske
10 vpraSanih

Ali ti je bil sladoled z okusom pice vsec?
da—0
ne — 10

Ali bi sladoled z okusom pice jedla Se kdaj?
da—-0
ne —10

Ali ti je bil sladoled z okusom prsuta v§ec?
da—0
ne —10

Ali bi sladoled z okusom prsuta jedla Se kdaj?
da-0
ne - 10

DA NE
DA NE
DA NE
9. a — moski

9 vpraSanih

Ali ti je bil sladoled z okusom pice vsec?
da—-0
ne—9

Ali bi sladoled z okusom pice jedel Se kdaj?
da-0
ne—9

Ali ti je bil sladoled z okusom prsuta v§ec?
da-0
ne—9

Ali bi sladoled z okusom prsuta jedel Se kdaj?
da-0
ne—9



Strah, M; Sonjak, L; Zabukovnik, D; Vpliv barve sladoleda na izbiro potrosnika

Raziskovalna naloga, 0S Polzela, 2015

14

3. a—Zenske
11 vprasanih

Ali ti je bil sladoled z okusom pice vSec?
da—1
ne—10

Ali bi sladoled z okusom pice jedla Se kdaj?
da—1
ne —10

Ali ti je bil sladoled z okusom prSuta v§ec?
da—-0
ne—11

Ali bi sladoled z okusom prsuta jedla se kdaj?
da-0
ne—11

3. a — moski
10 vprasanih

Ali ti je bil sladoled z okusom pice viec?
da—2
ne—8

Ali bi sladoled z okusom pice jedel e kdaj?
da—2
ne—8

Ali ti je bil sladoled z okusom prSuta v§ec?
da—2
ne —8

Ali bi sladoled z okusom prsuta jedel Se kdaj?
da-2
ne—8

Odgovor ucencev 9. a-razreda

na vprasanje, ali jim je bil sladoled z okusom pice vse¢

0%

mda

Ene

vprasanih je bilo 19 uéencev

Figure 1: Sladoled z okusom pice
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Odgovor ucencev 3. a-razreda

na vprasanje, ali jim je bil sladoled z okusom pice vSe¢

uda

Ene

vprasanih je bilo 21 u¢encev

Figure 2: Sladoled z okusom pice 3.r

Kot lahko vidimo, nenavadni okusi sladoledov niso bili vSe¢ niti enemu starejSemu
udencu, v tretiem razredu pa je bila tak$na le ena deklica in dva fanta. Ce se
osredoto¢imo na vecino, lahko brez dvoma trdimo, da sladoled z okusom pice in
prsuta ni ni¢ bolj priljubljen med moskim spolom.

Naso tretjo hipotezo, ki se je glasila: »Vecini fantov bo ¢uden okus sladoleda vsec
(pr8ut, pica), puncam pa ne,« lahko delno potrdimo, saj dekletom sladoled res ni bil
vseé, zmotili pa smo se pri fantih, ki so bili prav tako mnenja, da sladoled ni okusen.
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TRETJA SKUPINA

Tretja skupina sladoledov je odgovorila na naSe Cetrto raziskovalno vprasanje, ki se
glasi: »Ucenci bodo prepoznali okus sladoleda drugacne barve.« Naredili smo tri
sladolede, ki so bili enakih okusov in razli¢nih barv. Odlo¢ili smo se za okus vanilje,
obarvali pa smo ga v ¢rno (ki je bila videti kot temno modra), vijoli¢no in zeleno.

Slika 7: MesSanje (Foto; M. Strah)

Ucenci so morali izpolniti:

KakSnega okusa je:

e ¢mi sladoled:

e vijoli¢ni sladoled:

e zeleni sladoled:

REZULTATI ANKETE

9. a—Zenske
10 vprasanih

Kaksnega okusa je ¢rni sladoled?
borovnica — 1

vanilja—6

karamela — 2

leSnik — 1

Kaksnega okusa je vijoli¢ni
sladoled?

karamela — 8

vanilja—1

leSnik — 1

Kaksnega okusa je zeleni sladoled?

lesnik — 7
karamela — 3

Slika 8: Sladoled (Foto; M. Strah)

9. a — moski
9 vprasanih

Kaksnega okusa je ¢rni sladoled?
vanilja—7
dober — 2

Kaksnega okusa je vijoli¢ni sladoled?
vanilja—6

le$nik — 1

dober — 2

Kaksnega okusa je zeleni sladoled?
vanilja — 2
dober — 2
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3. a - Zenske
11 vpraSanih

Kaksnega okusa je ¢rni sladoled?
borovnica — 2

vanilja—4

modro nebo - 3

jogurt—1

¢okolada — 1

Kaksnega okusa je vijoli¢ni sladoled?
vanilja—5

borovnica — 3

jogurt—1

jagoda — 1

kava — 1

Kaksnega okusa je zeleni sladoled?
pistacija—5

jabolko — 3

vanilja — 2

cokolada —1

3. a— moski
10 vprasanih

Kaksnega okusa je ¢rni sladoled?
modro nebo — 4

vanilja—3

kapucino — 2

piskotek — 1

Kaksnega okusa je vijoli¢ni sladoled?
vanilja—3

borovnica — 2

jogurt —1

jagoda—1

malina — 1

pistacija— 1

kokos — 1

Kaksnega okusa je zeleni sladoled?
jabolko —5

pistacija — 3

vanilja—2

10%

Odgovori ucencev 9. a-razreda

na vpraSanje o okusu zelenega sladoleda

i lesnik

@ vanilja
karamela

& dober

vprasanih je bilo 19 uc¢encev

Figure 3: Zeleni sladoled 9.r
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Odgovori u¢encev 3. a-razreda
na vprasanje o okusu zelenega sladoleda

5%

i jabolko
u pistacija
vanilja

i ¢okolada

vprasanih je bilo 21 uéencev

Figure 4: Zeleni sladoled 3.r

1z rezultatov lahko vidimo, da starej$i ucenci pri dolo¢anju okusa sladoleda niso tako
pozorni na barvo kot mlajsi. Ceprav je imel na primer zeleni sladoled okus po vanilji,
so tretjeSolci ve¢inoma pisali, da gre za jabolko ali pa pistacijo, ki sta obi¢ajno zelena.
Le nekaj jih barve ni upostevalo, zanasali so se na svoj okus in zapisali so pravilen
odgovor — vanilja. Trdimo lahko, da je barva sladoleda vsem uc¢encem otezila delo,
saj so tezje zaznali okus. Najpogostejsi odgovori devetoSolcev so bili vanilja, lesnik in
karamela, ki so si precej podobni.

Naso hipotezo: »Ucenci bodo prepoznali okus sladoleda druga¢ne barve,« lahko delno
potrdimo, saj mlajsi ucenci okus sladoleda vec¢inoma dolocajo glede na barvo, starejsi
pa glede na okus. Vsekakor je dejstvo, da je barva otezila dolo¢anje okusa.
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CETRTA SKUPINA

Za Cetrto skupino smo pripravili dva sladoleda — belega z okusom vanilje in modrega,
ki nosi ime tinki binki, okus pa ima po robidah ali pa gozdnih sadezih. U¢encem smo
dovolili, da si sami izberejo sladoled, ki bi ga raje jedli, in tako ugotovili, kako je s
hipotezo: »Ucencem ne bodo vSe¢ ¢udne barve sladoledov. Izbirali bodo obicajno
barvo.«

Postavili smo jim dve vprasanji:
Na voljo si imel modro-vijoli¢en in bel sladoled.

e Kateri sladoled si izbral? a) MODREGA b) BELEGA
Zakaj:

REZULTATI ANKETE

9. b — Zenske
14 vprasanih

Izbrani sladoled:
moder — 13
bel — 1

Razlog za izbiro modrega sladoleda:
privlacna barva — 11
sadni videz — 2

Razlog za izbiro belega sladoleda:
bolj naraven - 1

9. b — moski
6 vprasanih

Izbrani sladoled:
moder — 6
bel -0

Razlog za izbiro modrega sladoleda:
privlacna barva — 4

dober okus — 1

manj sladkorja — 1
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Izbrani sladoled ucencev 9. b-razreda

w moder (tinki binki)
i el (vanilja)

vprasanih je bilo 20 u¢encev

Figure 5: Izbrani sladoled 9. r

Na nase veliko presenecenje je izmed skupno 20 ucencev v 9. b-razredu kar 19 izbralo
modri sladoled, torej niso bili tako previdni in nezaupljivi, kot smo pric¢akovali. Kot
glavni razlog so navajali privlacno barvo, torej lahko naso hipotezo, da ucencem
¢udne oziroma nenavadne barve sladoledov ne bodo vSe¢, ovrzemo.
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PETA SKUPINA

Navdih za peto skupino sladoledov smo dobili v Etolu, kjer nam je gospa Muzelj
povedala o sprejemanju novih zaposlenih v podjetje. »Ponudili smo jim moder
bombon z okusom paradiznika. Z zamaSenim nosom so morali ugotoviti, kaj jedo.
Uspelo je le redkim,« je dejala. Slo je torej za zanimiv preizkus, ki pokaZe
posameznikove sposobnosti. Prav gotovo nih¢e ne pri¢akuje bombona z okusom
paradiznika, modra barva, ki je s paradiznikom sploh ne povezujemo, pa delo le otezi.

Podoben eksperiment smo izvedli tudi sami.

Sladoled z okusom pice smo pobarvali na ¢okoladno rjavo, prsut z olivami pa je dobil

$pinac¢no zeleno barvo.

Ucencem smo postavili naslednji vprasanji:

Poskusil si dva sladoleda — rjavega in zelenega.

e [Kaksnega okusa je rjav:

e Kaksnega okusa je zelen:

REZULTATI ANKETE

9. b — Zenske
14 vprasanih

Kaksen je okus rjavega sladoleda (pica)?
cesen — 6

ogaben — 3

¢ips — 2

pica—1

nekaj novega — 1

meso — 1

Kaksen je okus zelenega sladoleda (prsut)?
pehtran — 3

éesen, zelis¢a — 3

zelenjava — 2

ogaben — 2

ne vem — 2

nekaj novega — 1

pistacija— 1

9. b — moski
6 vprasanih

Kaksen je okus rjavega sladoleda (pica)?
cuden — 2

Cesen — 1

vegeta—1

veliko stvari skupaj — 1

Cips—1

Kaksen je okus zelenega sladoleda (prsut)?
ogaben — 2

pehtran — 1
zelis¢a — 1
jabolko — 1

Spinaca — 1
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Odgovori u¢encev 9. b-razreda
na vprasanje o okusu rjavega sladoleda

i Cips

i Cesen

. ¢uden/ogaben
u vegeta

& meso

L pica

i nekaj novega

i veliko stvari, zmeSanih skupaj

vprasanih je bilo 20 ucencev

Figure 6: Rjavi sladoled 9.r

Odgovori u¢encev 9. b-razreda
na vprasanje o okusu zelenega sladoleda

& pehtran

& Cesen, zelis¢a
= zelenjava

& ogaben

Lne vem

= nekaj novega
i jabolko

i §pinaca

pistacija

vprasanih je bilo 20 u¢encev

Figure 7: Zeleni sladoled 9.r
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Ucenci vsekakor niso pri¢akovali nenavadnih okusov, predvsem pri rjavem sladoledu,
ki je bil videti kot ¢okolada. Prav zaradi privlacne barve so ga pred poskuSanjem
zeleli vec. Pri tem se kaze, kako mo¢no barva vpliva na izbiro. Ker so rjavo barvo
povezali s Cokoladnim okusom, so narocil ve¢jo koli¢ino. Med degustacijo so se
zaceli paciti, sladoled pa so po hitrem postopku odvrgli v ko$ za smeti. Sladoleda jim
sploh nista bila vsec, saj so se ze po eni zlici zaceli pritozevati.

Tudi okusa niso dolo¢ili pravilno, to je namre¢ uspelo le eni ucenki. Pri sladoledu z
okusom pice so nekateri ucenci okus povezali z drugimi, podobnimi okusi, na primer
S ¢ipsom.

Sklepamo lahko, da ucenci niso pricakovali tako nenavadnih okusov v sladoledu, zato
niso niti pomislili nanje.

' ‘ . ?‘?‘é"'r.'l
'l r‘a-ﬂ:!m.

11

o ey

Slika 9: Pacenje ucencev (Foto; M. Strah)

Slika 10: Degustacija (Foto; M. Strah)
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SESTA SKUPINA

Z zadnjo, Sesto skupino, smo zeleli preveriti, ali je drazji sladoled res boljsi kot
cenej$i. Sami se s tem strinjamo in Zeleli smo se prepricati, ali tudi drugi mislijo tako.

Kupili smo dva sladoleda — Planico, katere cena je 3,39 € na liter, in pa Mercatorjev
sladoled z okusom ¢okolade, jagode in vanilje, ki stane 1,99 € na liter.

Sladoleda smo razdelili u¢encem devetih razredov, nismo pa jim povedali, katerega
jedo.

Odgovoriti so morali na naslednje vprasanje:
Poskusil si dva sladoleda.

o Kateri je okusnejsi? a) PRVI  b) DRUGI c¢) OKUSA STA ENAKA

REZULTATI ANKETE:

9. a - zenske 9. a — moski

14 vpraSanih 9 vprasSanih

Kater sladoled je okusnejsi? Kateri sladoled je okusnejsi?
prvi (Mercatorjev) — 10 prvi (Mercatorjev) — 3

drugi (Planica) — 3 drugi (Planica) — 5

okusa sta enaka — 1 okusa sta enaka — 1

Odgovori u¢encev 9. a-razreda
na vpraSanje, kateri sladoled je okusnejsi

5%

& prvi (Mercator)
i drugi (Planica)

okusa sta enaka

vprasanih je bilo 24 u¢encev

Figure 8: Kateri sladoled je okusnejsi 9.r
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Vec¢ kot polovica vprasSanih ucencev je mnenja, da je boljsi Mercatorjev sladoled.
Predvsem dekletom Planica ni bila tako vsec, saj so jo za boljSo oznacile le 3 od 14.
Samo ena je bila mnenja, da sta sladoleda enaka. Prav tako je bil takSnega mnenja le
en fant, ostali pa so ve¢inoma menili, da je Planica boljSa, saj so ta odgovor izbrali
petkrat, Mercatorjevemu sladoledu pa so namenili le 3 glasove.

Sklepamo lahko, da ime znamke sladoleda le-temu »izboljSa« okus, saj Planica
obicajno velja za boljsi sladoled. Tokrat so se morali uenci zanasati le na svoj okus
in dolociti, kateri sladoled je res boljsi.

Hipotezo, ki pravi, da bo u¢encem bolj vSe¢ drazji sladoled, lahko ovrzemo.

Predvidevamo, da so si v 9. a-razredu na podlagi prvih treh sladoledov, ki so bili
cudnih barv, ustvarili slabo mnenje. To je privedlo do nepri€akovanih in nezazelenih
rezultatov. Okusen se jim ni zdel skoraj noben sladoled, tudi tisti, ki so bili povsem
obicajni.

Po opravljeni anketi smo se pogovorili z nekaterimi ucenci, ki so odgovorili, da ima
boljsi okus Mercatorjev sladoled. Preden smo jim povedali, kaj so jedli, smo jih
vprasali, ali imajo raje cenej$i ali drazji sladoled. Vecina jih je odgovorila »drazji« in
bili so za¢udeni, ko so izvedeli, da so koz okusnejSega izbrali cenejsi sladoled.
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PASJI SLADOLED

Med prebiranjem o nenavadnih sladoledih smo zasledili, da so Anglezi in Italijani
naredili sladolede za pse. Odlocili smo se, da ugotovimo, kateri sladoled imajo raje.
Naredili smo dva sladoleda. Prvi je imel okus vanilje in smo ga naredili po istem
postopku kot tistega za ucence, drugi pa je imel okus piS€anca. V osnovo za navaden
sladoled smo dali malo manj sladkorja, mesanico za¢imb za zar in kasSico pis¢ancjega
mesa. Uporabili smo mleko brez laktoze. Da smo laZje razlikovali sladoleda, smo v
pis¢ancji sladoled dodali malo rjavega barvila. Sladoled je tako dobil ve¢ razli¢nih
odtenkov rjave barve, njegova tekstura pa je bila bolj trda, zdrizasta. Sami ga nismo
poskusili, saj ni imel privlacnega videza.

Sladoleda smo dali vsakega posebej povonjati psu, nato pa smo ju postavili na tla in
psa izpustili. Tako si je sam izbral sladoled, ki ga je glede na vonj ocitno bolj
privlacil.

Pri tem smo opazovali nasih pet psov. Bili so razli¢nih pasem — tibetanski $panjel, shi
tzu, viSavski terier, veliki ¢rni Snavcer in labradorec. Pse smo opazovali dve minuti,
nato pa smo jim sladoled vzeli.

H kateremu sladoledu so psi odsli najprej? Kot smo predvidevali, so se prav vsi
odlocili za pis¢ancji sladoled.

Tibetanski Spanjel in viSavski terier sta po priblizno minuti poskusila tudi vaniljev
sladoled, vendar sta se hitro vrnila k pis¢ancu. Labradorcu je bil tako vsec, da je v
dveh minutah pojedel ves pis¢ancji sladoled.

Nasa hipoteza, ki pravi, da bodo psi prej izbrali sladoled z okusom pis$¢anca, je torej
potrjena.

Ugotavljamo, da bi to lahko bil zaradi velikega zanimanja psickov za sladoled, zelo
zanimiv posel. Aktualen bi lahko bil za vse, ki jih morda zanima slas¢icarstvo, imajo
radi pse ali pa morda trenutno nimajo zaposlitve. Dobi¢konosen posel pa bi bil tudi
zato, ker mnogo lastnikov psov, ki jih poznamo, zelo razvaja svoje kosmatince —
zanje bi bili pripravljeni kupiti tudi sladoled. O tem poslu bi bilo vredno razmisliti, saj
bi bila to inovacija na slovenskem trziscu.

v ’ S\'\\‘\ R 3
Slika 13 Tibetanski Spanjel je 3\ » \\\
piscangji sladoled (Foto; L. T -
Sonjak) Slika 12 Tibetanski

Slika 11Tibetanski Spanjel

(Foto; L. Sonjak) sladoled (Foto; L.
Sonjak)

Spanjel je vaniljev
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5 DISKUSIJA

Prvo hipotezo: »Ucencem bo bolj vSe¢ drazji sladoled,« smo ovrgli, saj so bili u¢enci
mnenja, da je sladoled Mercator boljsi od sladoleda Planica. Nas osebno je to zelo
presenetilo, saj smo pri¢akovali ravno obratno.

Po pogovoru z nekaterimi ucenci smo ugotovili, da popularnost znamke (npr. Planica)
“poboljsa” okus sladoledu. Pokusevalec ime sladoleda psihi¢no poveze z okusom,
zato se mu zdi, da je boljsi. Ce imena ne pozna, se mora zanasati samo na svoj okus in
videz sladoleda.

Drugo hipotezo, ki pravi, da bo ucencem bolj vse¢ sladoled s kravjim mlekom, smo
delno potrdili. Ceprav so skupno u¢enci mnenja, da je boljsi kravji sladoled, to ni
najbolj gotovo — po nasem mnenju sta bila sladoleda precej podobna, vendar so bili
ucenci primorani izbrati enega, najveckrat bolj znanega — s kravjim mlekom.

Znana pa jim nista bila sladoleda z okusom pice in prSuta. Poleg precej neprijaznih
pogledov smo od ucencev prejeli odgovore, ki so jasno kazali na to, da takSnega
sladoleda ve¢inoma ne Zelijo ve¢ jesti. Tretjo hipotezo, vecini fantov bo ¢uden okus
sladoleda v$e¢ (prsut, pica), puncam pa ne, smo torej delno potrdili — pravilno smo
napovedali, da dekletom ¢uden sladoled ne bo vsec¢, napacno pa smo sklepali za fante,
katerih mnenje je bilo enako mnenju deklet.

V tem primeru torej odlocitev ni bila odvisna niti od spola, niti od starosti. Drugace pa
lahko trdimo za na$ naslednji poskus, pri katerem smo preverjali, ali drzi hipoteza:
»Ucenci bodo prepoznali okus sladoleda drugac¢ne barve.« Tudi to hipotezo smo
delno potrdili, saj je bilo to odvisno predvsem od starosti u¢encev — vecina mlajsih je
okus dolocala glede na barvo, starejsi pa so se zanasali predvsem na svoj okus, ki jih
je zaradi barve le rahlo zavedel, Se vedno pa so navajali okuse, precej podobne vanilji.
Predvidevali smo tudi, da imajo ucenci raje obi¢ajne barve sladoleda, o ¢emer je tudi
govorila naSa peta hipoteza. Na naSe veliko presenecenje jih je kar 95% izbralo
nenavadno (vijoli¢no) barvo, saj jim je bila le-ta bolj vsec.
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6 ZAKLJUCEK

Ob izdelovanju raziskovalne naloge smo se naucili veliko o stvareh, na katere v
vsakdanjem Zzivljenju sploh ne pomislimo, saj se nam zdijo samoumevne. Tako smo
na primer spoznali izvor in oblike sladoleda, nastanek korneta in sladoledne lucke,
ugotovili smo, da na svetu skoraj vsaka drzava pripravlja sladoled na svoj nacin.
Gospa Muzelj iz Etola nam je zaupala, da ima vsaka drzava svoje zahteve pri okusih
sladoleda — za Turke in druge narode s tega obmocja mora biti zelo sladek. Ukrajinci
imajo najraje sladoled s prezganim mlekom, kar je precej zanimivo, saj mi tega sploh
ne poznamo.

Z obiskom Etola smo spoznali, kako iz sadja in drugih Zivil nastajajo ekstrakti, arome
in paste za sladolede, o katerih prej sploh nismo razmisljali. Skoraj vsi izdelki, ki jih
najdemo na trgovinskih policah, vsebujejo vsaj drobec Etolovih dodatkov.

Ob obisku slascicarne De La Créme smo dobili pogled na strezbo sladoleda Se z
druge strani pulta. Spoznali smo pot sladoleda od posameznih sestavin pa vse tja do
sladkosneda, ki v Zelji po sladki ledeni dobroti naroci kepico.

Prav tako sladkosnedim ucencem naSe Sole smo pripravili 11 litrov bolj ali manj
okusnega sladoleda. Z reSevanjem ankete so nam odgovorili na vprasanja.

Potrdili smo samo eno hipotezo, kar je presenetljivo. Iz tega lahko sklepamo, da so
bili skoraj vsi »predsodki,« ki smo si jih ustvarili o barvi in okusu sladoleda, napacni.
Cudno se nam zdi, da so bili uéenci mnenja, da je cenejsi sladoled okusnej§i od
drazjega, pa tudi to, da so si raje izbrali barvni sladoled namesto belega, nas je
presenetilo. Pred pripravo sladoleda smo menili, da barva ne bo predstavljala tezave
pri prepoznavanju okusa, a smo se zmotili. Le redki mlajSi ucenci barve niso
upostevali in so okus dolocali le glede na to, kar so okusali. StarejSih barva ni
zavedla, pac pa jim je le otezila delo.

Fantom nenavaden okus sladoleda ni bil vse¢, prav tako kot ni bil v§e¢ dekletom. O
tej temi nam je govorila tudi predstavnica slas¢iCarne De La Créme — vsak
nenavadnejsi okus najprej izdelajo v manjsi koli¢ini in le, ¢e je ljudem vSec€, zacnejo z
izdelavo v ve¢jih koli¢inah. Dejala je, da se to zgodi le z redkimi sladoledi, saj imajo
ljudje raje obicajne okuse.

S pomocjo raziskovalne naloge smo ugotovili, da so psi bolj predvidljivi kot ljudje.
Edina potrjena hipoteza se je namre¢ nanaSala na pse. Izmed dveh okusov so raje
izbrali piS¢ancji sladoled.

Bolj kot na videz sladoleda so se zanesli na njegov vonj. Predvidevamo, da jim je bil
pisc¢ancji sladoled bolj vSe¢ zaradi privlaénega vonja, saj jih le — ta spominja na hrano,
ki jo obicajno jedo.
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7/ POVZETEK

Bi se raje odlocili za rumeni ali vijoli¢ni sladoled? Vam je bolj pri srcu sladoled z
vaniljo ali gozdnimi sadezi? Ste za bolj kvaliteten sladoled pripravljeni placati vec?
To so tri vpraSanja, ki so bila temelj naSe raziskovalne naloge; torej je bil na§ namen
raziskati, kako barva, videz in okus sladoleda vplivajo na izbiro potroSnika.
Najprej smo raziskali zgodovino sladoleda in ugotovili, da so prvi sladoled izdelovali
ze pred priblizno 4.000 leti iz snega in raznih sadnih sokov. TakSen sladoled je bil
najbolj podoben danasnjemu sorbetu, ki ne sme vsebovati mleka. Do danes se je
razvilo mnogo razli¢nih oblik in okusov sladoleda.

Sami smo se zeleli poglobiti v pripravo sladoleda, zato smo najprej obiskali tovarno
Frutarom Etol, ki je »skladisCe« razli¢nih okusov in vonjav. V podjetju so nam
predstavili svojo zgodovino, dejavnosti ter svoje izdelke. Spoznali smo tudi sestavine
in postopek izdelave domacega sladoleda.

Z novim znanjem in nekaj vzorci smo se odpravili v slas¢icarno De La Créme, kjer
paste ter arome spreminjajo v okusne sladolede. Ogledali smo si postopek in vec
izvedeli o prodaji sladoleda. Pravo raziskovanje se je zacelo, ko smo to okusno ledeno
sladico izdelali sami.

Pripravili smo 11 litrov sladoleda in s pomocjo sovrstnikov ugotovili, da drazji
sladoled ni nujno tudi boljsi in da mleko najverjetneje nima mocnega vpliva na okus
sladoleda. Vse¢ jim je bila nenavadna barva sladoleda, zato so ga z veseljem pojedli,
malo manj pa so bili navduSeni nad nenavadnimi okusi, ki jih sploh niso prepoznali.
Tako smo tri od petih hipotez delno potrdili, dve pa ovrgli.
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8 ZAHVALA

Iskreno se zahvaljujemo mag. Bernardki Sop¢ic, ki je kljub svoji zasedenosti prijazno
ugodila nasi pro$nji in postala nasa mentorica. Ves ¢as nam je stala ob strani, nas
usmerjala in nam omogocila izdelavo sladoleda v Soli. Zahvaljujemo se ji tudi za
prevoz do Etola in slascicarne De La Créme ter nakup vseh sestavin za pripravo
sladoleda.

Najlepse se zahvaljujemo gospe Darji Muzelj, ki nas je v Etolu prijazno sprejela in
nas vodila po podjetju, hkrati pa nam je za naSe poskuse podarila nekaj barvil in arom.
Zahvaljujemo se osebju slas¢i¢arne De La Créme. Prijazno osebje nam je povedalo
vec o prodaji, hkrati pa so nas pobliZe seznanili S pripravo sladoleda.

Zahvalili bi se gospe Anici Haladeja, laborantki, ki si je vzela ¢as in ham pomagala
pri pripravi sladoleda.

Hvala kuharicam nase Sole, ki so sprejele naso prosnjo in sladoled hranile v Solski
kuhinji.

Prijazno se zahvaljujemo uciteljicam Mateji Aubreht, Danici Gobec in Regini
Mratinkovi¢, ki so nam odstopile uro pouka in nam omogocile, da smo pripravljen
sladoled razdelili u¢encem.

Za poskusanje sladoledov in reSevanje ankete se zahvaljujemo u¢encem 3. a-, 9. a- in
9. b-razreda.

Zahvaljujemo se gospe Mojci Cestnik, ki je prijazno sprejela naso prosnjo in nalogo
lektorirala.

Iskreno se zahvaljujemo gospe Lucki Rancigaj, ki je v angle$¢ino prevedeni del
pregledala in ga popravila.

Zahvala gre tudi nasim bliznjim, Ki so nam ves ¢as stali ob strani in nas spodbujali.

NajlepSa hvala vsem.
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9 PRILOGA

ANKETA ZA UCENCE 3. A- IN 9. A-RAZREDA

ANKETA - OKUSI SLADOLEDOV

Spol: M Z
Razred: 3.a 9.a

1) Kaksnega okusa je:

e ¢rn sladoled:
e vijolicen sladoled:
e zelen sladoled:

2) Poskusil si sladoled z okusom pice.

e Ali tije bil okus sladoleda v§ec? DA NE
e Ali bi takSen sladoled jedel Se kdaj? DA NE

3) Poskusil si sladoled z okusom prsuta.

e Alitije bil okus sladoleda v§e¢? DA NE
e Ali bi takSen sladoled jedel Se kdaj? DA NE

4) Poskusil si dva sladoleda.

Kateri je bolj okusen? a) PRVI  b) DRUGI c) OKUSA STA ENAKA

ANKETA ZA UCENCE 9. B-RAZREDA

ANKETA - OKUSI SLADOLEDOV

Spol: M Z
Razred: 9.b

1) Poskusil si Stiri sladolede.
e Kateri je bolj okusen? a) PRVI  b) DRUGI

2) Na voljo si imel modrovijoli¢en in bel sladoled.
e Kateri sladoled si izbral? a) MODER b) BEL
o Zakaj:

3) Poskusil si dva sladoleda — rjavega in zelenega.

o Kaksnega okusa je rjav:
e Kaksnega okusa je zelen:
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